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CEVICHE ROMANO 60.00
LENGUADO DE NUESTRO NORTE PERUANO ELABORADO CON LA TRADI-
CIONAL RECETA DE LA CASA A LA QUE LE ARADIMOS UNOS DELICIOSOS
TROZOS DE MANGO KENT. UNOS TOQUES ADICIONALES Mu?r BIEN

DISPOSICION. o= e L
CEVICHE FRITO 60.00

JUGOS0S TROZOS DE CEVICHE DE LENGUADO FRITOS EM ACEITE -
HIRYIENDO, PREVIAMENTE EMPANIZADOS AL PANKO. UNA COPA CON
UN CONCENTRADO A BASE DE LIMON ¥ AJI LIMO, COMPLEMENTAN
ESETEHPWMESPECI&L@EWHEH‘DS}.WW """ s

S ,-_; A% N
AYOCADO e ) T AT aanu
PERFECTA DUALIDAD MAR Y TIERRA cmnﬁ men{m;:—ﬁ
CIONAL AL QUE LE AGREGAMOS UN INGREDIENTE ADICIONAL: LA, -
PALTA FUERTE, UNO DE NUESTROS PRODUCTOS BANDERA QUE INCLUI
DO EN LA PREPARACION DE NUESTRO POTAJE MARINO POR- E;Egﬂ_l ==
CIA Y UN PUNTO DE JUGO DE LIMAY ACEITE nr:ouvk,am AN UN-
PLATILLO QUE ES SIMPLEMENTE Exmm o

DOS TEXTURA - smnu
DOS FORMAS Y UN MISMO OBJETIVO: SU mnﬁmclﬂmmlosﬁ o,
Y MUY BIEN CUIDADA COMBINACION DEL CLASICO CEVICHE DE
LENGUADO CON UNA RECETA CONCEBIDA POR LA CASA A BASE DE-
TRADICIONALES AJIES, CON EL AJl LIMO ¥ EL JUGO DE LIMON COMO
PROTAGONISTAS... CROCANTES AROS DE MFﬁ{ps ALP mm: _;_ x
CORONAN UN PLATILLO CREADO PENSANDO EN CADA UNO DE
NUESTROS CLIENTES-AMIGOS.

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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ACEVICHADO DE PULPO AL OLIVO - 61.00
DOS SABORES EXQUISITOS QUE SE MARIDAN CON UNA szzmﬁn
CASI MAGICA. UN SUAVE PULPO ES.TRABAJADO cnmu MAESTRA- S
CON LA RECETA TRADICIONAL DEL CEVICHE Iu QUE SE @fﬁ“
DOSIS JUSTA DE CREMA DE OLIVO- HECHA AL B‘rll.cf l.’mm ‘EIE LA
CASA. ; . e s i

CEVICHE TROPICAL 60.00
DELICIOSA COMBINACION DE TROZOS DE LENGUADO NORTERO CON
LIMON Y MARACUYA, EN UNA ATREVIDA PREPARACION COMPLEMENTA- :

DA CON JUGG DEAGUAYMANTO. szumummnmuusu S

! '_F" _.‘__.

PASTA MARINADA e '"'“7’5‘0’0
CON NALAPARIIIH.& o

PASTA ARTESANAL ELABORADA CON ummuﬁ Wi
SU PREPARACION Y COCCION, | ESWMWBEM* b,

TES Y ESCOGIDOS MARISCOS. SERVIDA CON UN FILETE n&:m ATA
Pmmsumnsmmmme' SF ==
DADES DE LA CASA. ; S

TATAKI DE ATUN ' CB o
PARTE DE NUESTRA HERENCIA ORIENTAL ESTA mumm EN m:-? =
RECETA QUE PONEMOS A DISPOSICION DE SU SELECTO PALADAR.
CONOCEDORES DE LOS EDUCADOS Y mmm .
NUESTROS CLIENTES, LOS PONEMOS A PRIJIEA CON ESTOS BASTEHES
DE ATUN MARINADOS CON FINAS ESPECIAS Y SELLADOS LENTAMENTE
AL INTENSO CALOR DE LA PARRILLA HASTA m—a—nmﬂ S
EXACTO RECOMENDADO POR EL CHEF... BIEN COCIDO. o

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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EL CI—IEF SUGIERE

SALMON O ATUN A LA PARRILLA 66.00
DE INCOMFUNDIBLES SABORES AMBOS. LA CASA LE OFRECE DOS
OPCIONES QUE PONEN A PRUEBA LOS PALADARES MAS EXIGENTES. v
uummpmmvnﬂmmmarmwnu =

ATENTA MIRADA DEL CHEF, ttmmu mmﬂm T2

LANGOSTINOS MISTER BERRY 64.00
EN UNA ATREVIDA PERO DELICIOSA APUESTA, EL CHEF UTILIZA LOS
MAS APETITOSOS Y MEJOR ESCOGIDOS LANGOSTINOS DE MUESTRO
MAR, QUE RECUBIERTOS DE COCO Y SUMERGIDOS EN ACEITE HIRVIEN-
Do, mcmmmmmnmmmmum
UNA IMPERDIBLE Y SUPER nzcmnmnmﬂﬂ 2yl

LANGOSTINOSALAPIEDRA - 64.00
LUEGO DE UNA CUIDADOSA SELECCION. EL CHEF Mnmm -1
AL WHISKY SUS MEJORES LANGOSTINOS, QUE LUEGO DE MARINARLDS. RIS
EN AJONJOLI ¥ OTRAS ESPECIAS arnzmunsocmomu :
CONOCEDORES.

N, -\.,_..
ﬁ.q g

CALAMARES AL OPORTO ¥ 79 00
EL GUSTO UNICO DEL OPORTO ES m:srmmoﬂmn! EN
UMNA SALSA QUE Esammmmumwmﬂ 2
msnnumummvummm‘foﬁhmm' <
CARINO ¥ DEDICACION, cusrvsummmmv &
SIGUEN Pmnmumawmmmum_

PROPOSITO DE HALAGARLO Y CONSENTIRLO.

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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EL CHEF SUGIERE

CAUSA CROCANTE DE PULPA 79.00
DE CANGREJO Y LANGOSTINOS :

EL TEMPURA POR EXCELENCIA. LUEGO DE.LARGAS JORNADAS Y -
PRUEBAS, EL CHEF Y SU EQUIPO nmunmumummﬂ“'ﬁ‘snm
A SU DISTINGUIDA CLIENTELA. SUAVE MASA m:m mu: DA
FORMA A LOS TUBOS RELLENOS DE PULPA DE CANGREJOS, LANGOSTI- -
NOS Y UNA MAYONESA MUY ESPECIAL. LA TEMPERATURA mmai?'i_ :
LOS DOS EXTREMOS, HACEN DE ESTE PLATILLO UNA DE NUESTRAS
MEJORES CARTAS DE PRESENTACION. SALSA GUACAMOLE ACOMPARA
ESTA DELICIA. DISFRUTELA.

CAUSA DE LA CASA ; 64.00

TRES [CONOS DE NUESTRA GASTRONOMIA EN UNA MISMA CREACION.
UNA CANASTILLA HECHA A BASE DE MASA DE CAUSA FRITA EN ACEITE
HIRVIENDO, CONTIENE UN JUGOSO LOMO SALTADO CON EL CORTE
JUSTO PARA LA PRESENTACION. LA SALSA HUANCAINA HECHA CON LA
RECETA TRADICIONAL COMPLEMENTA UNA MISTURA nss-mmt
RESULTA UNA TENTACION INELUDIBLE PARA mm‘mmos CLIEN-
TES.

CAUSA CRIOLLA (CABRITO O PATO) 59.00
YUCAS SUAVES COMO LA MANTEQUILLA, SON AMASADAS PARA.
FORMAR UNA CAUSA RELLENA DE TIERNO PATO DESHUESADO O'SILD
PREFIERE EL CLIENTE, DE NUESTRO INCONFUNDIBLE CABRITO DE
LECHE. LA SAZON Y ESMERO DE NUESTRO EQUIPO POR MANTENER LA~
RECETA ORIGINAL QUE TANTAS SATISFACCIONES NOS HADADO EN* -
LOS ULTIMOS 35 AROS, sunummummma
HUESTROS APRECIADOS CLIENTES.

e T

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00



S
Nibith SARCAY

== | HOMANO

,aealélil&l‘“

~ iablo Heineken

\. = ﬂ!ﬁr"l‘gﬁ,b*ﬂ.r -._.h__'_._

\[E\ ILE‘C“ I = : ___ M+ 1-- : ___i; = St

Wi Cc S EeE
/ f | I\\ \ o 1_.7__\ H:#_.._ %F S

RISOTTO MACRE CON CABRITO O PATO 61.00
UN VERDADERO EJEMPLO DE SINCRETISMO CULTURAL PLASMADO EN
NUESTRA GASTRONOMIA. UN TIPICO RISOTTO ELABORADO CON LA
AUTENTICA RECETA ITALIAMA, TOMA CUERPO CON NUESTRA TRADI-
CIONAL SALSA HUANCAINA FUSIONADA CON ZAPALLO MACRE, Y NO
SATISFECHOS CON ELLO, CORONAMOS ESTE Wg,uu
CRIOLLO CABRITO O PATO GUISADO anrsﬂo DESHUESADO

2, TR

e S

e i e

LOMO CAPRESE 70.00
CORTE DE LOMO FINO DE RES PROVENIENTE DE LA RAZA ABERDEEN
ANGUS URUGUAYA, ES TRABAJADA A LA PARRILLA AL ESTILO DE LA
CASA Y BARADO EN NUESTRA SALSA NAPOLITANA CASERA, PERFUMA-
DA CON ALBAHACA BB QUE EVOCA EL CLASICO SABOR MEDITERRA-
NEO. MOZZARELLA GRATINADA CUBRE-ESTA CREACION DE NUESTRA
CASA QUE CONJUGA PERFECTAMENTE LA TRADICION ITALIANA ¥
NUESTRA COCINA PERUANA. UNA PERFECTA cuunmmﬁu

EL TRADICIONAL RISOTTO ITALIANO HECHO CoN u Ecm e -
ITALIANA ORIGINAL. ESTE ES mmmtmhm sl
HUANCAINA EN EL PUNTO JUSTO DE SABOR Y COLOR, QUE RESALTA. - -

LOMO CON PULPO AHﬂCUCHADD BD uu
CORTE DE LOMO FINO DE RES PROVENIENTE DE umﬂa&m’
ANGUS URUGUAYA TRABAJADA A LA PARRILLA AL ESTILO DE LA CASA, *
MONTADA CON TENTACULOS DE PULPO ANTICUCHADO; SON LA
COMBINACION PERFECTA DE SABORES PARA UN PALADAR SELECTO.Y
SIEMPRE DADO A NUEVAS EXPERIENCIAS CULINARIAS. o

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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TACU TACU CON PULPO PARRILLA ~ 64.00
LA CASA UNE EL TRADICIONAL TACU TACU CRIOLLO, CORONADO CON
TENTACULOS DE PULPO MARINADOS A FUEGO LENTO CON NUESTRA

ESPECIAL SALSA PARRILLA. e SR, ot
e ..-:ﬂh-m e

CROCANTE DE CALAMAR 64.00
ANILLAS DE CALAMAR AL PANKO SOMETIDO A FRITURA PROFUNDA. UN
PLATILLO CON RAICES ORIENTALES PRESENTADO CON NUESTRA SALSA
DE ANGUILA ENRIQUECIDA CON SEMILLAS DE AJONJOLI TOSTADAS.
UNA VERDADERA Y EKC!.!ISITA PRQPUESTh FUSIGH DE NUESTRA -
COCINA PERUANA-NIKKEL ; Y s i

5. ‘,.._..J_‘_

PAICHEMARYRIO .~ =~~~ - @
UNA PROPUESTA HGHCATMU‘I' ORIGINAL. UNA PIEZA DE FIL
PAICHE, A LA PLANCHA “EL REY mmm::nﬂm S
MENTADO, MONTADO POR UNA GENEROSA PORCION DE. Puu'n
MARINADO CON NUESTRA SALSA PARRILLA. mm:mm'

PARA QUIENES BUSCAN SABORES E!r:ﬁ'!'li‘.'.aS; S
5 .-sr

CE\"ICHEALAFLAHCHA ; :érsuni:pj;.__'
EL PLATO BANDERA DEL PERU mmxms,mmm UNA
PROPUESTA UNICA: DADOS DE FILETE DE mmmmn _
PUNTO DE CEVICHE DE LA CASA Y SELLADOS EN PLANCHA: CEBOLLA
EN JULIANA BARADA CON EL JUGO DEL CEVICHE ENRIQUECIDO CON
AJI ESCABECHE ¥ LIMOD, mrmummb@uh_m_

CREACION. GUARNICION SELECCIONADA ESPECIALMENTE PARA ESTE
PLATILLO, HACE DE EL, UNA DE NUESTRAS MEJORES PROPUESTAS.

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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EL CHEF SU

ALORENZADO DE CORVINA 64.00
UN VERDADERO EJEMPLO DE UNA RECETA DE ANTANO VUELTA A LA
VIDA FUSIONADA AL ESTILO DE LA CASA. ESPESADO DE CHOCLD
CRIOLLO ACOMPANADO DE UN PESTO mul‘rmnin!nvmc,mﬁ
DADOS DE CORVINA ESCABECHADOS A LA PLANCHA. uﬂ*ﬂd’ﬂ!‘
ANTARO CON UNA rnrsmncmu DE Hmr‘"-“ '

.l

R

LOMO ROSE 69.00
CORTE DE LOMO FINO DE RES PROVENIENTE DE LA RAZA ABERDEEM
ANGUS URUGUAYA, ELABORADD A LA PARRILLA AL ESTILO DE LA CASA
Y BANADD EN MUESTRA SALSA ROSE. SALSA DE ORIGEN MEDITERRA-
NEO ELABORADA CON NUESTRA NAPOLITANA DE LA CASA, SALSA
BECHAMEL Y VINO CABERNET. ESTA EREﬁEIﬁH'cDHﬂEA PE!EECM._ =
MENTE LA TRADICION ITALIANA DE UNA PERFECTA FUSION.

RISOTTO DE LA CASA o, T, ?4.I:In
LA CASA POMNE A :uHHnERnCIﬁH uE uugsm El:l!ﬂ'_l:E,S—H TR -

RISOTTO AL PESTO PERUANO. uwm tﬁm b
LECHE ¥ ESPECIAS DE UNA DE LAS RECETAS MAS Tmmmmzs"ﬁ!"-- 3

NUESTRA CULINARIA NACIONAL; ﬁ CONJUGA mr'r BIEI'L 'ﬂ"

= T "‘bz "
CORVINAALAJO EN ESCAMAS - 62. DO
DEL MAR A LA MESA, FILETE DECBEH’!H&HQRTEMA.MMIQH, >
BANADA SUTILMENTE CON HAHTECHJILLAHEGHAT mnﬁiﬂl Oﬁ-
ESCAMAS DE AJOS FRITOS Y PEREJIL. mmﬂmﬂmmm— o
CIGN A ELECCION DEL CLIENTE. s e NS L

Fib o 1 -

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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TACUTACUCONMARISCOS @ 62.00
SALTEADOS AL PISCO ACHOLADO

SELECCION DE FRESCOS MARISCOS SON SALTEADOS CON NUESTRO
LICOR BANDERA, ADQUIRIENDO UN AROMA Y UN SABOR INSUPERA-
BLES. ACTO SEGUIDO, EN LA MEDIDA JUSTA, NUESTROS AJIES Y
ADEREZOS TRADICIONALES DAN LUGAR UN MUY INTERESANTE GUISO
DE MARISCOS QUE MONTADOS SOBRE UN. TACU TACU CRIOLLO Y,
ACOMPARADO DE PAPAS FRITAS, SE CONVIERTEN EN UNA MAS QI.IE :
RECOMENDADA OPCION PARA UN DA LARGO E INTENSO.. =~ = = =~

LANGOSTINOS ORIENTALES 68.00
OTRA PROPUESTA CON RAICES NIKKEI QUE PONEMOS A SU CONSIDERA-

CION. NUESTRO YA CONOCIDO PANACHE DE VERDURAS ES COMBINADO
CON LOS FIDEOS CHINOS CON EL TOQUE ORIENTAL DE utASAQI.IE LE -
DA UM SABOR DIFERENTE Y UNICO. l-.lHE’DSﬂHOS AL PAH'I[D REPD’SAN

¥

SOBRE ESTADELICIIJSGYAFEITI’ESDLECI-IG o A e ey

LOMOALJUGO - - . ° ¢ EB.H'D,

DADOS DE LOMO FINO DE RES SON FLAMEAn-‘us mwm‘i;ﬁﬂ"’ '
DEMI-GLACE ENRIQUECIDO CON FINAS ESPECIAS Y ARVERJITAS.Y =
CUBITOS DE ZANAHORIA SELECTAS, HACEN DE ESTE PLATILLO UNA DE
NUESTRAS INSIGNIAS. UN TOQUE SECRETO DE'LA CASA, ms*m

AUGURARLE UNA EXPERIENCIA DIFiClL I.'IEIGU.A.IJILR. a N_ Mg

TALLARINES AL RAGU DE I'IDHGOS et i#.j‘.'lﬁ_.
& LANGOSTINOS pawcnres
FINOS CORTES DE HONGOS FR.ESCDS HOS5 PERMITEN DIIT{:—HER UN
RAGU QUE, CON LANGOSTINOS EXPUESTOS AL PUNTO EXACTO nr
CALOR, DAN LUGAR A UMA DE LOS Fuﬂl-m m APRECIADOS POR
HUESTROS CLIENTES. LA PASTA CASERA, Tm DTMTELLE
ES EL SILENCIOSO PERO INFALTABLE ACOMPANANTE DE ESTA
DELICIA.

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS $5/40.00 - LICORES S/50.00
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(ENSALA]}AS & PIQUEOS POR DOCENAS)

ENSALADAS DELACAEA = * i

ENSALADA CESAR DE POLLO 44.00  ENSALADA DE ATUN 24.00

(Lechuga, filete de pollo grillado cortado en tiras,
dados de pollo condimentados con especias al
estilo de la casa fritos y cubiertos con ajonjoli,
tocino frito, pecanas picadas y queso parmesano).

ENSALADA CESAR CLASICA
(lechuga, tocino, pecanas & parmé.‘s"iﬂn:_l i

ENSALADA CESAR DE ATUN
(Lechuga, filete de atun en conserva, tocino frito,
pecanas picadas acarameladas y queso parmesano).

ENSALADA CAPRESSE 30.00
(Queso mozzarella, tomate y hojas de albahaca).

ENSALADA CAMPESINA
(verduras cocidas & queso fresco en dados).

DOCENAS (12 UNI) DE

CONCHAS DE ABANICO & CHDR:US

® Choros a la chalaca RS '_ '!,4,Uﬂ
e Conchas a la chalaca =i “44.00
e Conchas a la parmesana B <l T
e Conchas a la huancaina '51.00 -
e Conchas a la mantequilla negra 51.00

® Conchas a la mantequilla de limén

000~
S T fuerte).

© 36.00. . ENSALADA MIXTA DE VERDURAS

27.00 '_ _

(Cebollas cortadas en juliana, huevo duro, lechu-
ga, papa sancochada en cuadritos, tomate y pere-
jil picades).

EHSALADA DE PALTA 26.00
(Cartes detgadns montados en espiral de palta

25.00

(verduras frescas y cocidas de temporada).

ENSALADA DE VERDURAS FRESCAS 25.00
(verduras frescas de temporada).

~ ENSALADA DE VERDURAS COCIDAS 25.00
{verduras cpcid_a[rde temporada).

EEDO

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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(CAUSA&MM&WSCONWUS}
e ey -‘L‘ A - 2 ..‘ - -"'ﬂ
CAUSAS B e He

e Causa de atin - pre=s

¢ Causa de Langostinos Fna

e Causa de Langostinos Caliente

e Causa de Pulpo al Olivo

e Causa Crujiente de Mariscos

e Causa Marina Fria (Rellena de Maﬁseos-y Salsa Gelf}
e Causa de Mariscos Caliente s _

e Causa de Pulpa de Cangrejo = ..
e Causa Crujiente de Corvina S

e Causa Trujillana (Con Filete de Corvina)

e Causa de Pollo y Atun

e Causa de Pollo

CHUPES, CONCENTRADOS " CREMAS &SOPAS

& SUDADOS

e Chupe de langostinos '50.00 e Shambar (sé6lo los lunes) 24.00
e Chupe de pulpa de.cangrejo . - 68.00 e Crema de verduras. 28.00
¢ Chupe de mariscos. ~~ : - 50. .00 n Crema de champifiones 32.00
e Chupe de corvina SESTE47.00 e Crémade e esparragos 30.00
¢ Chilcano de corvina..- = 47,00 e -Sopa a laminuta (lomo deres)  47.00
e Parihuela (corvina y mariscos) - - "'5§.pqt “# Sopa criolla (huevo y aji) 47.00
o Sudado de mariscos (sélo mariscos)  64.00 - Die’ta de pollo (presa) 32.00
e Sudado de corvina -~ 60.00

e Sudado marinado (corvinay mariscos) 64,00

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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TS PLATOS DE ENTRADA
(ESCABECHES, TORTILLAS, COCKTAILS, CHAMPINONES & OTROS)

B . t

ESCABECHES & AJIES = 7 2 ALGUN {S ENTRADAS
e “TRADICIONALES,
e Escabeche de atun (filete entero) 45 00 CHAMPINONES & OTROS

¢ Escabeche de pollo 42.00
e Escabeche de corvina 49.00  * Esparragos a la parmesana 39.00
e Aji de gallina (sin arroz) 42.00 e Champinones a la plancha 42.00
¢ Aji de gallina (con arroz) 48.00 e Palta con langostinos 52.00
e Paltaalareina (con pollo 45.00
TORTILLAS F : - . Cocktail de langostinos 53.00
: - ® Cocktail de mariscos 54.00
e Tortilla de verduras 26.00 -"_F"apa a la-huancaina 18.00
e Tortilla de champinones 42.00 e Ocopa 20.00
¢ Tortilla de langostinos 52.00 o Tortilla espafiola 36.00
¢ Tortilla de pulpa de cangrejo  79.00 55 de yuca a la huancaina  32.00
¢ Tortilla de pollo y tocino 46.00 e Dedos de yuca a la ocopa 36.00
TIRADITOS DE LA CASA
(LEN GUADD O cmwm & MARISCGS)
TIRADITOS DE PEbLADO - TIRADITOS MIXTOS
&II:N{:UADO O CORVINA &
e Tiradito de pescado natural —--—56 DD 08).
e Tiradito a lacrema ; 59 _W'- = T1radlto mixto (lenguado y mariscos) 58.00
e Tiradito alas 02 cremas .~ .. 62.00 f."ﬁﬂdltq mixtoa la crema 62.00
e Tiradito a las 03 cremas -~ =~ 64.00 °" s Tiradito mixto 02 cremas 64.00
* Tiradito a las 04 cremas 66.00 - e Tiradito mixto 03 cremas 66.00
e Tiradito a las 05 cremas 68.00 - Tiradito mixto 04 cremas 68.00
e Tiraditoa lasO6cremas - - 70.00 ¢ Tiradito mixto 05 cremas 70.00
e Tiradito mixto 06 cremas 72.00

Cremas disponibles: £ S o -
AJi, ROCOTO, OLIVO, VERDE, BLANCA Y PIMIENTO.

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS $/40.00 - LICORES S/50.00
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CEVICHES DE PESLADO : _;GEwcHEs mx*r,oe
&'DE ‘HARIHCOS o
e Ceviche clasmn B 56 nn =
e Ceviche a la Crema 59.00 Ceviche Mixtu [Pes:ado y mariscos) 58.00
¢ Ceviche a las 02 Cremas 62.00 e Ceviche de Langostinos 58.00
e Ceviche a las 03 Cremas 64.00 e Ceviche de Conchas de Abanico 58.00
¢ Ceviche de Pulpo 58.00

gL m Cﬁ‘wch& de Mixtura de Mariscos 58.00
]ﬁ}s‘hﬁg (1:) S‘;f IGRE/ PE SCADO Y Y Cevir:he Mixto a la Crema 60.00
: “_', . Cernche Mixto a las 02 cremas 63.00

e Leche de Tigre de Mariscos 30.00 % Ceviche Mixto a las 03 cremas LERL
¢ Leche de Tigre de Pescado 30.00

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S5/40.00 - LICORES S/50.00
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s " CHICHARRONES
(CORVINA, MARISCOS & OTRAS CARNES)

F o e -".'f.
. e R e

CHICHARRONES. TRADIIZIUNAEB&»

o

e Chicharron de corvina - ; e 56.00
¢ Chicharron mixto (corvina y mixtura de rnariscns] 58.00
¢ Chicharron de mixtura de mariscos (solo mariscos) 58.00
e Chicharrén de cerdo con zarza criolla y yuca sancochada 52.00
e Chicharrén de pollo P 45.00
¢ Jalea (corvina y mixtura de mariscus}“‘ S e : 58.00
e Chicharrén de pulpo e o 58.00
e Chicharron de langostinos e : 58.00
¢ Chicharron de calamares S 58.00
e Chicharrén de pulpa de cangrejo 79.00

CHIC HARJ}.L’]‘QEH DE CORVINA

ACOMPANADOS DE SALSAS

e Chicharrén de corvina en salsa de champifiones = 64.00
¢ Chicharrén de corvina en salsa de pulpo : : 64.00
¢ Chicharron de corvina en salsa de langostinos 64.00
e Chicharrén de corvina en salsa de mariscos = 64.00
e Chicharron de corvina en salsa de calamares . - =~ 64.00
e Chicharrén de corvina con otras salsas {‘*ﬁ o 63.00

SIE _.\........ = Sl

(**) Otras salsas: quattro farmaggl ajillo, vascq, espnrrugns, limén, vino b!qnco, hawaiana, a la
menier, a la menier con a!cﬂparras, r:liann, mpd tnrm.. =

.

CHICHARRONES DE Mﬂm‘iub?, 0
ACOMPANADOS DE SALSAS :

e Chicharrén de mariscos en salsa de chaﬁiﬁiﬁbﬁe& ~ 66.00

e Chicharrén de mariscos en salsa de mariscos . 66.00
¢ Chicharron de mariscos en salsa de IangoStinas* : 66.00
e Chicharrén de mariscos en salsa de pulpa de cangrejo 81.00
e Chicharron de mariscos en salsa de calamares : 66.00
e Chicharron de mariscos con otras salsas (**) CEN

™) Otras alsas: quattro ormu l,a jillo, vasca, espdrragos, limén, vino blanco, hawaiana, a la
menier, a amemer con a apnr rillana, nnp itaria.

*** DERECHO DE CORCHD POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES 5/50.00
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LANGOSTINOS MIXTU:RA DE MARISCOS
¢ Tacu tacu en salsa de Iangustmus 50 ﬂG " Cal - cau marino- - 60.00
e Langostinosa lavasca 60.00 e Tacu seco de mariscos 60.00
¢ Langostinos a la parrilla 60,00 e Tacu - tacu marino 60.00
o Langostinos al ajillo 60.00 ¢ Tacu - tacu en salsa de mariscos 60.00
e Langostinos al panko 60.00 A
¢ Langostinos en salsa agridulce 60.00 ATI;'N
o Langostinos a la crema 60. : -__e.t_u:_l a la plancha np_arriila 66.00
o Langostinos BBQ 50;00 S ® A}l_fln marinado (con guiso mariscos) 72.00
CALAMARES ===~ SALMON
e Calamares al cofac 68.00 ¢ Salmon a la plancha o parrilla 66.00
® Salmon marinado(con guiso mariscos) 72.00
PULPO e Salmon a la menier 69.00
e Pulpo al olivo 56.00 e Salmén a la menier con alcaparras 69.00
¢ Pulpo a la parrilla 58.00

PICANTES & REVENTADOS
* Picante de langostinos

¢ Picante de conchas de abanicn
e Picante de pulpo =

* Picante marino i

e Picante de pulpa de cangrejo
¢ Reventado de pulpa cangrejo

 Mariscos reventados (tomate y urégandi

o Mariscos saltados al pisco acholado -

ADOBOS DE CERDO

e Adobo de cerdo con zarza criolla y yuca“'sancochada
e Adobo de cerdo con aji de huevos {con papa ﬁ-ﬁncochada y arroz)

T

- 60.00
" 60.00
79.00

60.00

~79.00.
58 DB
62.00

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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¢ Cabrito guisado c/ hueso {Sﬁlu“coﬁtilla} e ey 7
e Cabrito guisado huando (deshuesado) 54.00
¢ Tacu tacu c/ cabrito guisado c/ hueso (solo costilla) 49.00
¢ Tacu tacu c/ cabrito guisado huando {deshuesadu]l 56.00

PATO AL ESTILO DE LA LA‘-’.A e

¢ Pato guisado (con huesn} ..:1__;;, r’* - 47.00

¢ Pato guisado huando (deshuesado) GETE 54.00

e Arroz c/ pato (con hueso) 47.00

¢ Arroz ¢/ pato huando (deshuesado) : 54.00

¢ Tacu tacu c/ pato guisado (con hueso) 49.00

¢ Tacu tacu c/ pato gmsadn huandu {deshuesadn} 56.00

e Pato Saltado s s . s 54.00 ;
CUYES ALESTILODELACASA ~ = - -

e Cuy (1/2) frito T e e 62,00

e Cuy entero frito =

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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ARROCES CON LOMO FINEJ DE RE&
CORVINA & OTRAS (.,ARNEH

e Arroz con mariscos

e Arroz verde con mariscos
e Arroz chaufa de mariscos
e Arroz con langostinos i )
e Arroz chaufa de langostinos ORI L
¢ Arroz con conchas de abanico- e et
e Arroz chaufa con conchas de abanico
e Arroz con choros ] -

e Arroz con calamares

e Arroz con pulpo

e Arroz con corvina

e Arroz tapado criollo (res y cerdo)

e Arroz verde con cerdo en trozos

e Arroz amarillo con cerdo en trozos- -~ ~ .

e Arroz verde con lomo fino en trozos (res)
e Arroz amarillo con lomo fino en trozos (res).

e Arroz verde con pollo (filete de pollo a Ia plancha}

¢ Arroz amarillo con pollo [fllete de po![o a a plancha)
e Arroz con chﬂmpmnnes B S e

" asillero

'dcl
~ 1ablo

Heineken

58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
58.00
65.00
50.00
50.00
65.00
65.00
46.00
46.00
46.00

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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RISOTIOS DELA CASA ~ =it darie

¢ Risotto piamonteés

¢ Risotto frutto di mare

¢ Risotto de langostinos

¢ Risotto a la huancaina con langostinos
# Risotto sephia (calamares en su tinta) %

RISOTIOS SOLO CON SALSAS
¢ Risotto parmiggiano (Parmesano, Orégano y Crema doble)

e Risotto a la huancaina (Crema de Escabeche, Queso Mantecoso y Crema doble)

¢ Risotto a la fiorentina (Albahaca, Vino Blanco, Crema doble y Parmesano)

¢ Risotto quattro formagegi (Mezzarella, Cuartirollo, Queso Mantecose, Parmesano)
¢ Risotto pomodoro (Tomate & albahaca)

# Risotto siciliano [Mcachnfaa, jamon & pimientos)

e Risotto al aji seco (Crema doble; Aji Panca y Mirasol, Vino Blanccr}

¢ Risotto milanés (Vino blanco, tocino & azafran)

® Risotto branco (Vino blanco & man:.equiiin] %

RISOTTOS CON SALSAS & OTRA}){;ARNEJ&

* Risotto (**) & con corvina (planc_h_a_ o -parr_l_ll_a} )

» Risotto (**) & con cerdo (plancha o parrillay = =

e Risotto (**) & con lomofino a la plancha {res) o R S
¢ Risotto (**) & con sabana de lomo fino a la planchﬂ'{res]'

¢ Risotto (**) & con sabana de lomo fino al panka {res}

e Risotto (**) & con atan (plancha o parrilla)

e Risotto (**) & con salmon (plancha o parrilla) .

e Risotto (**) & con suprema o milanesa devpoﬂb

e Risotto (**) & con filete de pollo a la plancha

Heineken

45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00

65.00
58.00
70.00
70.00
70.00
76.00
76.00
95.00
55.00

(**) Risotto en salsa de: huancaina, verde (Pesto Peruano), Alfredo, pesto, parmiggiano,

fiorentina, quattro formaggi, pomodoro, al aji seco, milanes, branco.

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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B o f:.'f.a,.r i

PASTAS C ASERAE: séLo ﬂGN s.ums i

¢ Pasta casera a la huancaina - _ ey
e Pasta casera en salsa al pesto : '
e Pasta casera en salsa verde

e Pasta casera a lo Alfredo

e Pasta casera a |la napolitana _
e Pasta casera parmiggiana R R
e Pasta casera a la fiorentina - . -

e Pasta casera quattro formaggi
e Pasta casera pomodoro

¢ Pasta casera al aji seco

e Pasta casera al estilo milanés
e Pasta casera al estilo branco
¢ Pasta casera a la crema con champifiones (con salsa blanca)

o

PASTAS CASERAS SALTADAS
e Pasta casera saltada con Eh'arﬁﬁiﬁ.ohés B

e Pasta casera saltada con langostinos

® Pasta casera saltada con mariscos

¢ Pasta casera saltada con conchas de abamcnh A

e Pasta casera saltada con lomo fino de Eeg i oten

¢ Pasta casera saltada con cardn.-. eny ~' e

e Pasta casera saltada con pollo v '__ =iy

(LT ii‘\‘i miiE

Heineken

36.00
36.00
36.00
39.00
36.00
38.00
38.00
40.00
36.00
37.00
38.00
36.00
46.00

48.00
62.00
62.00
62.00
70.00
55.00
46.00

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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PASTAS EASERA& LON SALSAS&LA)N MARISLO‘G_._,_, =

o Pasta casera en salsa de langostinos ; BT
e Pasta casera en salsa de mariscos

e Pasta casera a la crema con champifones y langostinos

¢ Pasta casera a lo Alfredo con langostinos

e Pasta casera a la huancaina con Iangnstlnns T

¢ Pasta casera marinada (mariscos enfomatados}

PASTAS CASERAS CON SALSAS & Q'I RA'-T. CARNE&

“asillero
Aﬁﬁgﬁﬁﬁﬁ SARCM‘ & el

A1ablo

Heineken

62.00
62.00
62.00
62.00
62.00
62.00

e Pasta casera marinada (mariscos entomatados]l con corvina (plancha o parrilla) 70.00
¢ Pasta casera marinada (mariscos entomatados) con atun (plancha o parrilla) 74.00
¢ Pasta casera marinada (mariscos entomatados) con salmeén (plancha o parrilla) 76.00

* Pasta casera a la finocceto (corvina, verduras & aceite de oliva)
e Pasta casera a la francesa saltados (con corvina & salsa blanca)

e Pasta casera (**) & con suprema o milanesa de pollo: ~

¢ Pasta casera (**) & con filete de pollo a la plancha

¢ Pasta casera (**) & con lomo fino de res a la plancha

¢ Pasta casera (**) & con lomo fino Sa[tadﬂ (res)

e Pasta casera (**) & con sabana d& Iomu fino. {res} a la plancha
e Pasta casera (**) & con sabana de lomo fino- {:esi ai.paulm =

e Pasta casera (**) & con Lomo fino [RES}cun Pulpn Antlcuchadn

e Pasta casera (**) & con cerdo a la- piﬁﬂthﬂ g
e Pasta casera (**) & con sabana de cerdo a‘la\plan;:ha

e Pasta casera (**) & con corvina (p!ancha o parrilla)

e Pasta casera (**) & con atun (plancha o parrilla)

e Pasta casera (**) & con salmoén (plancha o'parrilla)

66.00
66.00
52.00
49.00
70.00
70.00
70.00
70.00
85.00
56.00
56.00
66.00
72.00
72.00

(**) Ravioles con salsa: huancaina, pé;tlt.:l {E&sfﬁ!iﬁu&nﬂ}, salsa verde, Alfredo, napo-
litana, parmiggiano, fiorentina, quattra farmaggr pamadom al aji seco, milanés,

brancﬂ

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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* Ravioles ala huancaina : <3 40 .00

e Ravioles ensalsaverde- =~ . 40.00

e Ravioles al pesto 40.00
e Ravioles a lo Alfredo 40.00

e Ravioles a la napolitana 40.00

e Ravioles a la fiorentina : -40.00 -

® Ravioles pamiggiano "‘””40" 00 -

¢ Ravioles quattro formaggi e~ A0 a0 :
e Ravioles pomodoro Y IR ﬂg:'ﬂq_“""
* Ravioles al aji seco 40.00"
® Ravioles con salsa estilo milanés 40.00

e Ravioles al estilo branco 40.00

e Ravioles en salsa de champinones 55.00

RAVIOLES ACOMPANADOS CON MARISCOS
e Ravioles en salsa de langostinos
e Ravioles marinados (mariscos entomatadus} :
e Ravioles frutto di mare : :

RAVIOLES LDN QAL::ASR OTRAS CﬁRNES ;

¢ Ravioles (**) & con:-lomo flnu»{resj a ia pl&ntha - i
¢ Ravioles (**) & con sabana de Iom fino {[es} a ta‘ planchir

e Ravioles (**) & con sabana de lomo fino (res) al panko Sl

* Ravioles (**) & con atun {plancha o parri lia}

* Ravioles (**) & con salmon {plahcha o parnlia}

e Ravioles (**) & con'suprema u_mllanesa de pﬂlin_ =2

e Ravioles (**) & con filete de pollo aﬂjé’_ P]_a_\“q;;:ha';_;fi’; 3

Heineken

64.00
62.00
64.00

73.00
73.00
73.00
75.00
75.00
55.00
51.00

(**) Ravioles con salsa: huaﬁa:ma, pesto (Pesto. 'Perua'ﬁc"j‘, salsa verde, Alfredo, napo-
litana, parmiggiano, fiorentina, quattrﬂ—farmuggi, pomodoro, al aji seco, milanes,

branco

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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DS = CORVINA
PLATOS TRADILIONALES C{)ET .PLA IS INTERNACIONALES/
CORVINA s W FHS N C{_JN CORVINA
e Corvina a la parrilla e S . DD i_Cnrvinutamemer 62.00
e Corvina a la plancha 58.00 e Corvina ala menier con alcaparras 62,00
e Corvina frita o arrebozada 58.00 e Corvina a la plancha con finas hierbas 62.00
e Corvina a lo macho 64,00 e Corvina al vapor con finas hierbas 62.00
¢ Corvina saltada criolla 62.00 e Corvina ala mozzarella 62.00
e Corvina saltada a la plancha 62.00 o Cagyina ala campesina: 62.00
e Corvina al panko ~ ' 62.00 e Corvinaquattro formaggi 62.00
¢ Corvina a la chorrillana ~~ 62.00 e Corvina a la cubana 62.00
~ e Corvina a la pizzaiola 62.00
e Corvina santa (crema de pimientos) 62.00
e Corvina al frigo 62.00

ALGUNOS PLATOS DE CORVINA
ACOMPANADA DE OTRAS SALSAS

e Corvina en salsa de pulpo =~

e Corvina en salsa de calamares

e Corvina en salsa de langostinos
e Corvina en salsa de mariscos :
e Corvina en salsa de champmones e 5 oL T
e Corvina en salsa de almendras™ =
e Corvina a la pimienta (en salsao espahrareada}
e Corvina en salsa tropical {carambutaj.rfmsa] N 52
e Corvina en salsa fiorentina - SO,
¢ Corvina en salsa de alcachofas
e Corvina en salsa agridulce (maracuyd) =
¢ Corvina en salsa de vino blanco
e Corvina en salsa napolitana _ s
e Corvinaen salsaajille =
e Corvina en salsa de mostaz%i_
e Corvina a la vasca

NOTA: 5/ DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARH.'EFOHES DE SUPLATILLO POR TACUTACU
SE ADICIONARAN 5/7.00 :

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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¢ BIFEANCHODERES = ' s = s ' 79.00

-—...a--

Con Papas Fritas y Ensalada de LEchugak_Tﬂmate 'Faltaﬁr _Aras de Ceballa]

“LOMO Fmb D’E RES"‘ :

PLATOS NACIONALES & FUSION
CON LOMO FINO DE RES

¢ Lomo fino saltado < R L
¢ Lomo fino saltado con tacutacu . ?2 UD_ _
e Lomo fino a lomacho 70,00 3
e Lomo fino al panko ; . 68. .00

e Lomo fino a lo pobre 70.00

e Lomo a la plancha 66.00

¢ Filet mignon (medallon) 66.00

e Lomo fino a lo cordon bleu 68.00

e Lomo fino quattro formaggi - e L ¢ 1 e
e Lomo fino a la bbg S BB.00S
e Lomo fino a la hawaiana : 68.00

¢ Lomo fino a la cubana 68.00

e Lomo fino al vino tinto e - ol L L
e Lomo finoaljugo .~ ~ "~ . " 68.00

e Lomo fino a lachorrillana- =~ .~ = 768.00 -
e Lomo fino al jerez y hongos - f‘ 63 00
e Lomo fino al campo (verduras) - - -~ 68.00-

e Lomo fino a la maitre d’ i'mte{ 6& ﬂﬂ*

8

ALGUNOS PLATOS DE I U‘\{O FIND DE
RES ACOMPANADO DE OTRAS SALbAS

e Filet mignon salsa de champinones 70.00 e Lomo fmu en salsa de alcachofas 68.00

* Ala plancha c/ salsa d’ champinones ?D 00 = Lomn fino en salsa verde 68.00
e Lomo fino en salsa de mariscos 70.00* e Lomo fino-en salsa capresse 68.00
e Lomo fino en salsa de pulpo - 70.00 e Lomo fino en salsa fiorentina 68.00
¢ Lomo fino en salsa de calamares * 70.00--e Lomo fino a la pimienta 68.00

e Lomo fino en salsa de langostinos  70.00 ~ ° {en salsa o espolvoreada)

MOTA: SI DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARNICIONES DE SU PLATILLO POR TACUTACU, SE ADICIONARAN S/ 7.00 (EXCEPCIONES: BIFE ANCHO DE
RES, SALTADOS, POBRES ¥ CUBANAS. CONSULTAR CI:IH NUESTRO PERSOMNAL DE ATENC 10N AL CLIENTE).

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00



ﬁﬁ%ﬁ
ANDINA

umnmm

SARCH

EOMANO

II'ES-T.I.I.IH.I.H'I'
.._..g-v-g_'_qi. :"'.‘-_...'

'_',,,cmo- ==

Y ."'".--L,-'- ¥

asillero
del

~ 1ablo

K

Heineken

(LOMO FINO)
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PLATOS NALIONAL‘E‘? &I’U‘-?ION- ALGUNCIS PLAT S CON CERDO

CON LOMO FINO DE CERDO

e Cerdo saltado al estilo de la casa
# Filet mignon de cerdo

® Cerdo al panko

® Cerdo a o cordon bleu :
e Cerdo quattro formaggi =
e Cerdo a la bbq

® Cerdo a la hawaiana

® Cerdo a la cubana

@ Cerdo al vino tinto

® Cerdo al jugo

# Cerdo a la chorrillana

¢ Cerdo al jerez y hongos

e Cerdo al campo e :

¢ Cerdo a la maitred’ hotel -~ = -
e Cerdo a lo pobre

¢ Cerdo a lo macho

“ACOMPANADOS CON DISTINTAS
SAISAS
EH.DD
50.00 *® Filet mignon salsa de champifiones 55.00
52.00 *® Cerdo en salsa de champifiones 55.00
52.00 Cerdo en salsa pimienta 52.00
52.00° .. Eer.do en salsa de mariscos 55.00
52.00 ©® Cerdo en salsa de pulpo 55.00
5200 -* ‘Cerdo en salsa de calamares 55.00
5200 ® Cerdo en salsa de langostinos 55.00
52.00 *® Cerdoensalsaverde 52.00
52.00 *® Cerdo en salsacapresse (salsa rose) 52.00
52.00 *® Cerdo ensalsafiorentina 52.00
52.00 *® Cerdo en salsa de alcachofas 52.00
s o . 2 o
’52.03 =N :‘. *f - T
55.00

—92,00. -

NOTA: 5] DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARNICIONES DESU PLATILLO POR TACUTACU, SE ADICIONARAN 5/7.00
(EXCEPCIONES: BIFE ANCHO DE RES; SALTADOS, POBRES, MARYLAND Y CUBANAS.
CONSULTAR CON NUESTRO PERSONAL DE ATENCION AL CLIENTE).

*#** DERECHO DE CORCHQ POR BOTELLA: VINOS S5/40.00 - LICORES 5/50.00
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PLATOS NALIDNA].E‘G & LA ::'. 2
FUSION A BASE DEHLETE I'}E T’DLL{}
® Filete de pollo a la plan-::ha - 43.00
® Pollo saltado 45.00
e Filete de pollo a la chorrillana 46.00
e Chicharrén de pollo e ~ 45.00
e Cordon bleu de pollo 5 St 4700
® Filete de pollo a la hawaiana = PN 46.00
e Filete de pollo a la bbg : S 46.00
¢ Filete de pollo al jerez T 48.00
® Filete de pollo quattro formaggi 46.00

® Filete de pollo a la maryland 46.00

OTROS PLATOS CON POLLO
ACOMPANADOS CON DISTIN'I'AS SALSAS

¢ Filete de pollo en salsa de.r'ﬁériﬁcl.:ls- 2 -5‘!.{]{]“- .

¢ Filete de pollo en salsa de langostinos 51.00

e Filete de pollo en salsa de calamares 51 00

e Filete de pollo en salsade pulpo - <~ ~51.00

® Filete de pollo en salsa de ch-&mpiﬁunesr i 51 ﬂﬂ* ; _
e Filete de pollo en salsa de esparragos . - 48. T
e Filete de pollo en salsa. de madera {hongns} -49.00

® Filete de pollo en salsa finrenhﬁa 49 ﬂﬂ e

-

MILANESA & HUPREMA

e Suprema o milanesa de pollo. -~ - : 48,00 -
e Suprema o milanesa a la campesina . 5'L!JD

e Suprema o milanesa a la napolitana - 51.00

e Suprema o milanesa en salsa de champifiones  54.00
® Suprema o milanesa en salsa de mariscos- - - 56.00

NOTA: 51 DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARNICIONES DE SU PLATILLO POR TACUTACU, SE ADICIONARAN 5/7.00
{EXCEPCIONES: BIFE ANCHO DE RES, SALTADOS, POBRES, MARYLAND ¥ CUBANAS.
CONSULTAR-CON NUESTRO PERSONAL DE ATENCION AL CLIENTE).

+** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES $/50.00
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CONTORNOS

¢ Arroz blanco

® Arroz verde

e Arroz amarillo

® Arroz con choclo

® Papas fritas

® Papas doradas _
# Papas sancochadas
® Puré de papas

® Yucas sancochadas
® Yucas fritas

# Platanos fritos

® Camotes sancochados
® Camotes glaceados
* Menestra (frijol)

* Tacu tacu (solo)

® (¥2) TACU (como reemplazo de guarmnun&-s} 7.00

® Choclo desgranado

¢ Complemento de tiradito
® Aceitunasnegras = -~ - . -

» Galletas de soda
® Huevos fritos (2)

*#** DERECHO DE CORCHQ POR BOTELLA: VINOS S5/40.00 - LICORES 5/50.00

SARCH

asillero
del

K

HG) * 1ablo Heineken
“,,!‘MNQ -
e .;?; S
: PORGIONES
(CONTORN US & SAISAS)
- 8.00 e Crema h_l._rgr_l_cginé 12.00
10.00 e Crema ocopa 12.00
10.00 e Salsa tartara 10.00
10.00 e Crema de tiradito 12.00
12.00 o I_arza criolla 10.00
= - ﬂ,ﬁ) .;..i SHlsa de manscos : 28.00
. 9.00 » Salsa de champifiones 25.00
~14.00 e Salsa de alcachofas 20.00
10.00 - e Salsa quattro formaggi 20.00
12.00 - ® Queso parmesano 20.00
10.00 e Salsa golf 8.00
10.00 e Mayonesa de la casa (picante) 8.00
14.00
- AN
14.00 ..

11.00
Craoo”
= 7. oti
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2T ~ POSTRES
BOLAS DEHELADO& . . COPAS DE HELADO
OTROS POSTRES P E S
® Queso helado Arequipefio s 14.00 ® Copa MELBA (c/ duraznos) 30.00
® Copa de helado (x 1 bola) 10.00 e Copa VEMNETTO (c/ fudge y amaretto) 30.00
e Copa de helado (x 2 bolas) 14.00 ® Copa ROMANO (c/ensalada de frutas) 30.00
e Copa de helado (x 3 bolas) 18.00
e Copa de helado (x 4 bolas) 22,00 . SRS
o ik gt
e Ensalada de frutas e 19.00 i
e Duraznos en almibar : =19.00. 5
® Milkshakes W = s,
¢ Pina en cuadritos con azucar 15.00
® Porcion de torta 12.00
® Panqueque c/ majar 14.00
* Panqueque ¢/ mermelada 13.00

® Panqueque ¢/ majar y helado 20.00

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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